


Unter Little Italy verstehen die New Yorker das italienische Stadtviertel in Manhattan
in den USA. Im 19. Jahrhundert lebten in Little ltaly 40.000 Suditaliener in zumeist
engen, schmuddeligen Mietshausern, die 17 Blocks rund um die Mulberry-Street
umfassten. Die Hauser waren so dicht aneinander gebaut, dass die unteren
Stockwerke kaum Licht bekamen.

Heute findet man Little Italy nur noch in der Mulberry-Street und in
der Grand-Street. Am Tag des heiligen Gennaro, dem ,,Festa die San
Gennaro”, findet jedes Jahr am 19. September ein groRes Fest statt.
Waéhrend der Feierlichkeiten, die insgesamt 10 Tage dauern, wird

die Mulberry-Street in die ,,Via San Gennaro” umbenannt und die
Reliquie feierlich durch die Straen getragen. Die New Yorker
schétzen das italienische Stadtviertel vor allem wegen des
preiswerten italienischen Essens. Martin Scorsese und Robert

de Niro sind in dem Viertel Little Italy aufgewachsen.




Apenitive
CAMPARI SODA ODER ORANGE ,
MARTINI ROSSO - BIANCO - D'ORO
RICARD - PERNOD
BITTERINO
CREMANT APEROL g1
HUGO
LILLET / LILLET PFIRSICH
LIMONCELLO SPRITZ

Votspeicen
PIZZABROT

PIZZABROT SPECIALE

Mit Mozzarella Gberbacken

BRUSCHETTA CON POMODORO E BASILICO

Frisch gerdstetes Brot, garniert mit gehackten Tomaten, Knoblauch,
frischem Basilikum und Olivendl

ANTIPASTO MISTO 1 Person

Italienische gemischte Vorspeise nach Art des Hauses (1,2,356)

MOZZARELLA CAPRESE

2 Personen

6,50
7,50

8,50
15,50

26,50
13,00

Frischer Mozzarella, Tomatenscheiben, Balsamico-Creme, Olivendl und frisches Basilikum (2,3

PARMIGIANA AL FORNO

Auberginen in Tomatensauce, frisch geriebener Parmesankase,
garniert mit frischem Basilikum (1)

SCAMPI DIAVOLO

Scampis in scharfer Tomatensauce

VITELLO TONNATO

Kalbfleischstreifen mit Thunfischcreme (2,3

CARPACCIO VOM RIND
Calate

GEMISCHTER SALAT 6,50

Mit Tomaten, Mais, Paprika, Zwiebeln, Gurken, Oliven, mit Hausdressing

INSALATA ITALIA 8,50

Gemischter Salat, Kase, Eier, Vorderschinken, Tomaten, Mais, Peperoni,
Paprika, Zwiebeln, Gurken, Oliven, mit Hausdressing (12,356)

INSALATA TONNO 9,50

Gemischter Salat, Kase, Eier, Thunfisch, Tomaten, Mais, Peperoni, Paprika,
Zwiebeln, Gurken, Oliven, mit Hausdressing (2.3,6)

INSALATA LITTLE ITALY 11,50

Gemischter Salat, Kase, Eier, panierte Hihnchenbrust, Champignons,
Tomaten, Mais, Peperoni, Paprika, Zwiebeln, Gurken, Oliven, mit Hausdressing (2,36)

CEASAR SALAD

Ein italo-amerikanischer Klassiker: Knackiger Romanasalat mit panierter
Huhnchenbrust, knusprigen Croutons, frisch gehobeltem Parmesan, garniert
mit cremigem, hausgemachtem Ceasar Salad Dressing

INSALATA SOPRANO 15,50

Gemischter Salat, gebratener Lachs, Scampi, Krabben, Tomaten, Mais,
Peperoni, Paprika, Zwiebeln, Gurken, Oliven, Balsamico Vinaigrette (236

INSALATA POLLO 10,50

Gemischter Salat, Kése, Eier, gebratene Hihnchenbrust, Champignons,
Tomaten, Mais, Peperoni, Paprika, Zwiebeln, Gurken, Oliven, mit Hausdressing (2:36)

ﬂ vegetarische Speisen ’) Empfehlung des Hauses

13,50

19,00
19,00

20,00




Fa Pigza
PIZZA LITTLE ITALY

Tomaten, Mozzarella, Salami, Peperoniwurst, Eischeiben, Champignons,
Artischocken und Oliven (1,2,3,6)

PIZZA CAPRESE

Tomaten, Mozzarella, garniert mit Tomatenwurfeln und frischem Basilikum

PIZZA RUCOLA

Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Tomatenstlicke, Parmesan (1)

PIZZA SALMONE

Tomaten, Mozzarella, gerducherter Lachs und Zwiebeln

PIZZA SCAMPI

Tomaten, Mozzarella, Scampi, Krabben und Knoblauch (3)

PIZZA RICOTTA E SPINACI

Tomaten, Mozzarella, frischer Ricotta, Spinat

PIZZA MELANZANE

Tomaten, Mozzarella und Auberginen

PIZZA FRUTTI DI MARE

Tomaten, Thunfisch, Meeresfriichte, Mozzarella und Knoblauch (5)

PIZZA LUCKY LUCIANO

Tomaten, Mozzarella, Dorrfleisch, Salami und Zwiebeln (1,2,3,4)

PIZZA RUSTICALE

Tomaten, Mozzarella, Peperoniwurst, scharfe italienische Salami,
Parmesan, Aubergine (1,2,3)

PIZZA QUATTRO FORMAGGI

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan und Edamer (1)

PIZZA BROCCOLI

Tomaten, Mozzarella, Broccoli und Knoblauch

PIZZA VEGETARIA

Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Paprika, Artischocken, Champignons
und griine Peperoni (2)

PIZZA VESUVIO

Tomaten, Mozzarella, Champignons, Salami und zwei Spiegeleier (1,23)

PIZZA TUTTI FRUTTI

Tomaten, Mozzarella, Schinken und Ananas (125

PIZZA TIAMO

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Zwiebeln und Oliven (12,56

PIZZA AL CAPONE

Tomaten, Mozzarella, Salami, Peperoniwurst und Champignons (1,2,3)

PIZZA DIAVOLO

Tomaten, Mozzarella, Peperoniwurst, grine Peperoni,
Oliven und Knoblauch (scharf) (1,236

PIZZA SICILIA

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Peperoniwurst, Paprika und Zwiebeln (12,35

PIZZA PARMA

Tomaten, Mozzarella, Parmesan und frischer Parmaschinken (1)

PIZZA GIORGIO E GIULIANA

Eine ganz besondere Pizza: sie wird nach der Zubereitung im Steinbackofen
garniert mit cremiger Burrata, original italienischem Parmaschinken und stiRen
Cocktailtomaten

klein ca. 30 cm

15,00

12,50
14,50
14,50
15,00
13,50
13,50
15,00
14,00

15,00

13,50
11,50

13,00

13,50
12,50
14,00
13,00

13,50

13,50

14,00

15,50

groB ca. 40 cm

18,50

16,00
18,50
18,50
18,50
16,50
16,50
18,50
17,50

18,50

17,00
14,50

16,50

17,00
16,00
17,00
16,50

16,50

16,50

17,50




ﬂ
ﬂ

PIZZA MARINARA

Tomaten, Knoblauch und Oregano

PIZZA MARGHERITA

Tomaten & Mozzarella

PIZZA SALAMI

Tomaten, Mozzarella und Salami (1,2,3)

PIZZA FUNGHI

Tomaten, Mozzarella und Champignons

PIZZA PROSCIUTTO

Tomaten, Mozzarella und Schinken (1,2,5)

PIZZA PEPERONI

Tomaten, Mozzarella und Peperoniwurst (1,2,3)

PIZZA NAPOLI

Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Oliven und Knoblauch )

PIZZA TONNO

Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

PIZZA CALZONE

Uberraschungspizza (1,235

PIZZA CAPRICCIOSA

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons und Artischocken (1,25

PIZZA QUATTRO STAGIONE

Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken, Eischeiben und Champignons (1,23,5)

Parmesankase, Thunfisch,
Spianata, Rucola, Doérrfleisch,
Ricotta, Auberginen,
Bolognesesauce,
Cherrytomaten: 2,50 €

Scampi, Raucherlachs, Burrata,
gebratene Hiihnerbrust,
Parmaschinken, Sardellen,
Meeresfriichte, Krabben,
Gorgonzola: 3,50 €

Knoblauch und
Basilikum je 0,50 €

Fiir jede weitere
Zutat berechnen wir

lhnen 1,50 €

klein ca. 30 cm  groB ca. 40 cm

8,50

9,50
11,00
11,00
11,00
11,00
13,00
13,00
12,00
12,00

13,50

11,50
13,00
14,50
14,50
14,50
14,50
16,50

16,50

15,50

15,50

17,50




FHammbuchen

FLAMMKUCHEN LITTLE ITALY

Creme Fraiche, Peperoniwurst, Gorgonzola, Zwiebeln, Mozzarella (1,2,3)

FLAMMKUCHEN MEDITERRANNO

Creme Fraiche, Schinken, Paprika, Zwiebeln, Oliven,
Artischocken, Mozzarella (1,2,5,6)

FLAMMKUCHEN SPECIALE

Creme Fraiche, Peperoniwurst, Oliven, Ei, Tomaten,
grune Peperoni, Mozzarella (1.2

FLAMMKUCHEN CLASSICO
Creme Fraiche, Darrfleisch, Zwiebeln, Mozzarella (1,24

klein ca. 30 cm  groB ca. 40 cm

15,00 18,50

13,50 17,50

13,50 17,50

12,50 16,00




Pa Pasta

SPAGHETTI MARINARA

mit Tomatensauce und Meeresfriichten ()

TAGLIATELLE PORCINI

mit Steinpilzen in einer dunklen Weilwein-Sahnesauce

RIGATONI LITTLE ITALY

mit Hackfleischsauce, Schinken, Erbsen, Parmesankédse und Sahne (1,25

TRIS DI PASTA

mit drei verschiedenen Pastasorten (1,25

SPAGHETTI ALLA SICILIANA

mit Tomaten, OI, Parmesan und frittiertem Brot (1)

RIGATONI ALLA CHEF

mit dunkler Hackfleischsauce, Fleischstiickchen, Champignons, nach Art des Hauses (1,25)

SPAGHETTI POMODORO

mit Tomatensauce und frischem Basilikum

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINI

mit Olivendl, Knoblauch und scharfen Peperoni

SPAGHETTI BOLOGNESE

mit Bolognesesauce

SPAGHETTI CARBONARA

mit Sahnesauce, Ei und Dérrfleisch (1.2.4)

SPAGHETTI MATRICIANA

mit Tomatensauce (pikant), Dérrfleisch und Zwiebeln (1,2,4)

TORTELLINI ALLA PANNA

mit Sahnesauce und Schinken (12,5

PENNE ARRABIATA

mit scharfer Tomatensauce und frischem Basilikum

RAVIOLI RICOTTA E SPINACI

mit Ricotta und Spinat

TAGLIATELLE SALMONE

mit Sahnesauce, Lachs und Zwiebeln (34)

PENNE ALLA CELENTANO

mit Tomatensauce, Burrata, Parmesankése, Cherrytomaten und frischem Basilikum

PACCHERI ALLA NONNA

Essen wie bei ,Nonna“: Paccheri sind handgefertigte Nudeln mit einer charakteristischen
Zylinderform, zubereitet mit unserer wiirzigen Tomatensauce, schwarzen Oliven,
eingelegten Tomaten und frischem Knoblauch

FETTUCINE ALFREDO

mit Butter, Parmesankéase und frisch geriebenem Pfeffer

RAVIOLI RUCOLA

mit frischem Rucola und Tomatenstticken




Lo Pasta al Fomwno
SPAGHETTI

mit Hackfleischsauce, Sahne und Kase (1,2)

RIGATONI

mit Hackfleischsauce, Sahne und Kése (1,2)

PENNE

mit Hackfleischsauce, Sahne und Kése (1,2)

COMBINAZIONE

mit Hackfleischsauce, Sahne und Kése (1,2)

TORTELLINI

mit Hackfleischsauce, Sahne und Kése (1,2)

LASAGNE

mit Hackfleischsauce, Sahne und Kase (1,2)

CANNELLONI VEGETARIA

mit Tomatensauce, Spinat-Ricottafiillung und Kase

RIGATONI MAMMA MIA

mit Hackfleischsauce, Sahne, Ei, Schinken und Kase (12,5




Fleigeh

SCALOPPINA MILANESE

Paniertes Puten- oder Schweineschnitzel nach Wiener Art

SCALOPPINA PARMIGIANA

Paniertes Puten- oder Schweineschnitzel mit Hackfleischsauce
und Kése Uberbacken

SCALOPPINA ZINGARA

Puten- oder Schweineschnitzel (natur) in einer wiirzigen Tomaten-Paprika-Sauce (3)

SCALOPPINA CREMA

Puten- oder Schweineschnitzel (natur) mit frischen Champignons und Rahmsauce (3)

SCALOPPINA CASA

Paniertes Puten- oder Schweineschnitzel mit Schinken, Kase,
Krauterbutter und Sahne (1,2,5)

BISTECCA CIPOLLA

Steak mit Zwiebeln

BISTECCA GORGONZOLA

Steak mit Gorgonzolasauce und Sahne

BISTECCA CLASSICO

Steak mit Krauterbutter

BISTECCA “AL PEPE”

Steak mit Pfeffersauce

FILETTO DI MAIALE AL BAROLO

Medaillons vom Schweinefilet in vollmundiger Rotweinsauce,
garniert mit gehackter Petersilie

FILETTO DI MAIALE ALLA CHEF

Medaillons vom Schweinefilet mit frischen Pfifferlingen alla Chef

FILETTO DI MAIALE AL PEPE

Medaillons vom Schweinefilet mit wirziger Pfeffer-Sahnesauce

GRILLPLATTE LITTLE ITALY 1 Person

Verschiedene Fleischsorten mit Gemise

2 Personen
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Zu allen
Fleischgerichten
servieren wir lhnen
einen Beilagensalat .
oder frisches Gemuise
sowie Pasta,
Pommes-frites,
Kroketten oder
Bratkartoffeln.




Peor Bambini

SPAGHETTI POMODORO

KINDERPIZZA

KINDERSCHNITZEL




TIRAMISU

Hausgemachter italienischer Dessertklassiker

AFFOGATO AL CAFFE

Espresso und Dessert in Einem: stiRes Vanilleeis Gibergossen mit frisch gebriihtem
Espresso. Die Eiskugeln ,ertrinken* (ital. affogare) dadurch im Espresso.

TARTUFO CLASSICO

halbgefrorene, italienische Eisspezialitat mit Zabaione-Kern, umhullt von
Schokoladencreme, kandierten Haselnussstiicken und Kakaopulver (11)

TARTUFO BIANCO

halbgefrorene, italienische Eisspezialitdt aus Zabaionecreme mit einem Kern aus
Kakaocreme, umhillt von wei3en Baiserstiickchen (11)

CASSATA

Eiscremespeise nach sizilianischer Art (3)

KINDEREIS

Schoko-, Vanille- und Erdbeereis mit Sahne und Schokoladensauce




QWin bringet
Qe Liebllingsepets?t
quch gerne v Hlwen

aach ause-




Warme Getéinke

KAFFEE
ESPRESSO
CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO
ESPRESSO MACCHIATO
ESPRESSO CORETTO
TEE
KAKAO

Alkoholfnei
COLA s, FANTA ., SPRITE, 02L 2,60 0,4L
COLA LIGHT3759, COLA ZERO 3759
TAFELWASSER 0,2L 2,60 0,4L
SAFTSCHORLE 0,2L 2,60 0,4L
ORANGEN-, APFEL-, JOHANNISBEER-, 0,2L 3,10 0,4L
MARACUJASAFT
SCHWEPPES BITTER LEMON 0,2L
VITAMALZ MALZBIER Fl1 0,33L
ITALIENISCHES MINERALWASSER Fl1 0,75L
ITALIENISCHES STILLES WASSER Fl 0,5L
EISTEE ZITRONE / PFIRSICH 0,4L
ORANGINA GELB / ROT F1 0,25L

Biene

KARLSBERG PILS VOM FASS 0,3L 3,50 0,4L
KARLSBERG WEIZEN HEFE 0,5L
KARLSBERG WEIZEN DUNKEL 0,5L
KARLSBERG WEIZEN ALKOHOLFREI 0,5L
GRUNDELS ALKOHOLFREI Fl1 0,33L

GRUNDELS FRESH ¢ FI1 0,33L
GRUNDELS RADLER ¢ F10,33L

3,20
2,80
3,60
4,00
3,10
4,50
3,30
3,50

4,60

4,60
4,60
5,80

3,60
3,60
7,00
6,00
4,40
3,60

4,50
5,20
5,20
5,20
3,70




“Digestiv

GRAPPA (verschiedene Sorten ab) 2cl 4,50
FERNET BRANCA 2cl 4,50
RAMAZZOTTI 2cl 4,50
AMARO AVERNA 2cl 4,50
CYNAR (3,10) 2cl 4,50
Lilodre
AMARETTO 2cl 4,50
SAMBUCA 2cl 4,50
MARSALA 2cl 4,50
LIMONCELLO 2cl 4,80
“Rotweine offen
LAMBRUSCO LIEBLICH 0,25L 7,50
CHIANTI poce 0,25L 7,50
VALPOLICELLA oboc 0,25L 7,50
BARBERA ooc 0,25L 7,50
MONTEPULCIANO boc 0,25L 8,50
NERO D‘AVOLA 0,25L 8,50
QVeifweine offen
FRASCATI boc 0,25L 7,50
PINOT GRIGIO it 0,25L 7,50
LAMBRUSCO WEIR 0,25L 7,50

“Rogé offen

ROSATO




1.8.2.2.2.0.2.2.2.0.0.0.2.0.0.0.0.0.0.8.1

Gewahlt zur besten
Pizza im Saarland!

1.8.2.2.2.0.0.2.2.0.0.0.2.0.0.0.0.0.0.8.1

Zusatzstoffe:
mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Farbstoff
mit Geschmacksverstarker
mit Phosphat
geschwarzt
enthalt eine Phenalilinquelle
mit StRungsmittel(n)
koffeinhaltig
chininhaltig
mit Milcheiweil}
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